ROTAS DO ,

CAFE %ég
| . Iradicao que se renova
“ Sao Paulo retoma a producdo de café
" de olho no aumento da demanda
e W\L ﬁ
Viva esse aroma e sahor \,
Um quia completo para vocé teruma
vivéncia em fazendas produtoras de café ™
W
£ ok
S

y
.._sr
=
>0
*.’-\

SAO PAUl.o

GOVERNO DO ESTADO

L=

% Rotas do Café
%{lde Sao Paulo INVEST

3 :
“SAO PAULO SAO'TODOS -t’



g Rotas do Cafe
de Sao Paulo

Expediente

Rotas do Café de Sao Paulo

Ana Clemente, Albert Simoncini, Christine Fuchs Grecco, Daniele Leite Prado, Guilherme
Meloni Bastos, Karina Samantha da Cunha, Osmar De Almeida Junior, Raquel Nakazato Pinotti,
Renan Henrique Silva de Araujo, Roberta de Souza Santos

Revista Rotas do Café de Sao Paulo

Textos: David Telles, Luisa Costa, Fernanda Chiavone, Umberto Ferreti
Edicdo e diagramacdo: Francisco Tiago da Rosa

Mapas: Winicius de Souza Martins

Contato:
(011) 3100-0300 | www.investsp.org.br
Av. Escola Politécnica, 82 - Jaguaré - Sdo Paulo - SP - 05350-000

APRESENTACAO

Aumentar a produgdo, estimular o cultivo e promover o grdo tanto no mercado interno quanto no externo sao
premissas do Rotas do Café de Sdo Paulo, que visa reforcar o potencial paulista desta cadeia produtiva: o Estado
estd entre os trés maiores produtores do Brasil e registrou, em 2024, mais de 5,4 milhdes de sacas beneficiadas.

Com milhares de cafeicultores, a producdo paulista se concentra em dezenas de municipios e a agdo sur-
ge, justamente, apds a interlocugdo do Governo do Estado com o empresariado do interior paulista e pro-
dutores de café, atentos ao aumento da demanda nacional e internacional, que dobrou no ano passado.

AiniciativaRotas do Café de Sdo Pauloé conduzida pela Casa Civil e pelas secretarias de Turismo e Viagens (Setur-
-SP); de Cultura, Economia e Industria Criativas; de Agricultura e Abastecimento (SAA); e de Desenvolvimento
Econdmico (SDE); além da InvestSP (agéncia de promogdo de investimentos vinculadaa SDE) e do Museu do Café.

Dividida em seis rotas, além de destinos, vivéncias cafeeiras e atrativos histérico-culturais, a identificacdo de
propriedades e seus contextos envolveu 42 municipios e resultou na Rota Cuesta, Itaqueri e Tieté Paulista, Rota
Circuito das Aguas Paulista, Rota Mantiqueira Vulcanica Paulista, Rota Mogiana Paulista e Rota Alta Paulista.

Inclui-se ao trabalho a Rota Destinos Cafeeiros Paulista, que abrangem municipios com propriedades isola-
das que ndo fazem parte de uma rota geografica especifica, mas que oferecem experiéncias significativas no
turismo do café. E outros atrativos como museus, centros de pesquisa, empreendimentos culturais e espagos
com historico relevante na cadeia produtiva do café.

Pegue sua xicara de café e boa leitura!
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Secretdria de Cultura, Economia e Inddstria Criativas

Tarcisio de Freitas
Governador do Estado de Sdo Paulo

Arthur Lima
Secretario-Chefe da Casa Civil

Jorge Lima
Secretdrio de Desenvolvimento Econdmico

Guilherme Piai
Secretario de Agricultura e Abastecimento

Roberto de Lucena
Secretario de Turismo e Viagens

Alessandra Almeida
Diretora-Executiva do Museu do Café

Rui Gomes
Presidente da InvestSP

Jodo Paulo Hamu
Diretor Corporativo-Financeiro da InvestSP

Thiago Camargo
Diretor de Projetos e Inovacdo da InvestSP

%ég

Rotas do Café
de Sdo Paulo



Camara Setorial do Agro-SP

Tradi¢cado, Procedéncia e Reconhecimento
Sao Paulo e Sua Relagdao com o Café

A Resposta Sustentavel do Café Paulista
CPLs do Café no Estado de Sao Paulo
Diversificagdo Produtiva: Canephora.SP

O Centro de Café do Instituto Agrondmico
Qualificacdo de Mao de Obra
Oportunidades no Setor Cafeeiro Paulista
Importagao e Exportagao do Café de Sao Paulo
Os Passeios por Fazendas Cafeeiras em SP
Rotas do Café de Sao Paulo

Rota Mantiqueira Vulcanica Paulista

Rota Cuesta, Itaqueri e Tieté Paulista

Rota Circuito das Aguas Paulista

Rota Mogiana Paulista

Rota Alta Paulista

Rota Destinos Cafeeiros Paulista
Vivéncias com Café

10
13
18
20
23
25
26
29
30
32
34
37
45
49
55
61
65
69



| Introducao

Camara Setorial do Agro-SP

A Camara Setorial e Tematica da Secretaria de Agricultura e Abastecimento do Estado de
S&o Paulo (SAA-SP) é um férum estratégico de discussdo e interlocucédo entre o setor produ-
tivo, o governo e a sociedade, conforme estabelecido pelo Decreto N° 66.417 de 30/12/2021.

Sediada na SAA-SP, a Camara atua como 6rgdo consultivo do Secretdrio de Agricultura,
reunindo representantes do setor produtivo e coordenacdes especializadas em mediacdo
de conflitos e articulacdo de redes. Essa estrutura permite a proposi¢do e implementacdo
de politicas publicas mais eficientes, beneficiando ndo apenas o governo, mas também a
sociedade paulista e nacional.

Atualmente, existem 33 Camaras Setoriais, cada uma dedicada a um segmento especifico
da cadeia produtiva. Entre elas, destaca-se a Cadmara Setorial do Café, que desempenha um
papel fundamental na integracdo dos elos dessa importante cadeia.

Coordenacdo das Camaras Setoriais do café

A Camara Setorial e Temética da Secretaria de Agricultura e Abastecimento é um f6-
rum de discusséo e interlocucédo do setor produtivo com o Estado e, por consequéncia, com
a sociedade paulista, nacional e mundial (Decreto N° 66.417 de 30/12/2021). Atualmente,
existem 33 Camaras Setoriais e cada qual contempla os elos da cadeia produtiva - a Camara
Setorial do Café é uma delas. O café é um produto com influéncia na vida das pessoas e foi
o principal produto comercial para o desenvolvimento do Brasil nos séculos XIX e XX. O
café é uma commaodity agricola que tem os precos estabelecidos na bolsa de valores. Dessa
forma, muitos paises que nédo possuem producdo de café agricola tém ganhos maiores que
o0 Brasil, mas nos dltimos anos o pafs tem aumentado os ganhos com a produgdo agricola.
Grande parte deve-se ao surgimento do consumo de cafés especiais, acompanhado pela
expansdo das cafeterias especializadas no mundo todo, que foi essencial para a viabilidade
econdmica do cafeicultor, principalmente de pequenas dreas de producédo com a agregacdo
de valor em microlotes. Isso impulsionou toda a cadeia produtiva do café, desde a escolha
do método de produgdo, que pode ser: convencional, organico, SAF (Sistema Agroflores-
tal) ou regenerativo (insumos biolégicos, consorcios etc.). Dessa forma, o bom desempe-
nho da comercializacdo do café depende de decisdes como: escolha das variedades, método
de producdo (insumos para aplicagdo no campo), manejo da cultura, modos de colheita,
pos-colheita, torrefagdo, embalagem, modo de preparo da bebida e o local em que o café é
consumido. Assim, sdo diversas variaveis que determinam a qualidade do café que chega a
xicara do consumidor final.

Os elos da cadeia produtivas sdo:

Insumos: sdo produtos e servicos necessarios para a realizacdo da producéo agricola. Fa-
zem parte deste elo empresas de diversos tamanhos e tipos, como viveiristas, prestadores
de servicos (andlises de solo e foliar, agronomos, meteorologia, implantacéo, colheita etc.),
industrias de equipamentos para manejo da cultura e para a colheita e empresas de insu-
mos. As empresas desse elo variam desde prestadores de servicos individuais até grandes
multinacionais.
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Cadeia Produtiva do Cafe

Insumos Producao
agricola

Mudas, Terra, cafezal

equipamentos, e investimento

maquinas e de maior risco
produtos

Produtor rural: é responsavel pelo investimento
e a implantagdo do cafezal. Assim, é o elo que tem
maiores risco na atividade econdémica e no cerne
dessa cadeia, pois é uma empresa a céu aberto. Por se
tratar de uma cultura perene, a producdo ocorre de-
pois do terceiro ano de plantio, sendo que sdo neces-
sdrios mais de cinco para que haja retorno do inves-
timento. O café é uma atividade agricola intensiva
em mdo de obra, 0 que originou um conhecimento
popular que considera o café como atividade rural
que mantem os ganhos para o municipio no qual
estd implantado, além de ter viabilidade econémica
mesmo em pequenas areas de producédo. No Brasil,
o volume de producdo de 2024 ficou muito préximo
do de 2023. Em decorréncia da dimenséo continen-
tal do pais, mesmo com questdes climadticas, o café
teve um menor quebra quando comparado a outros
paises produtores. Os cafezais paulistas estdo pulve-
rizados pelo Estado, mas vale destacar cinco regides:
Mogiana, Alta Paulista, Mantiqueira, Circuito das
Aguas e Oeste paulista. Com a existéncia de diversas
regides produtoras, existe a necessidade constante
de adaptagdo da cultura para a realidade edafoclima-
tica. Diante deste cenario, o produtor rural se torna
muito importante e mesmo imprescindivel para o
sucesso da atividade, com ocupag¢do de mdo de obra e
tomadas de decisdo para sustentabilidade da produ-
¢do e o desenvolvimento local e regional.

Varejo Consumidor

final

Supermercados, Tendéncias para

produgao, logistica

pequenos varejos,

on-line, cafeterias,
bares, turismo

rural, restaurantes
e institucional

00

Processamento: é constituido pelas etapas que vdo
desde o momento em que o fruto esta pronto na ar-
vore até antes da comercializac¢do. O produto pode
ser destinado ao varejo ou ndo. De modo geral, as
etapas compreendem a selecdo, secagem, torra,
moagem e embalagem do produto. A complexidade
das operagdes vai depender da categoria de classifi-
cagdo do grao de café, como commodity (tradicional
ou extraforte), superior, gourmet, especial e extraor-
dinario.

€ remuneragao de
todaa cadeia

Comercializagdo: é uma etapa fundamental para o
produtor rural, pois é quando ocorre a remuneracdo
da sua atividade. Em alguns casos, a comercializa-
¢do pode ocorrer antes da etapa de processamento,
no caso de venda de graos verdes, em grandes volu-
mes, e sem classificacdo. Ou mesmo ao consumidor,
direto com marca propria. A etapa de comerciali-
zacdo do café pode estar atrelada a diversas certifi-
cacoes, selos, rastreabilidade, concursos e prémios,
que influenciam diretamente o preco de venda. Por
muitos anos, o café foi comercializado como com-
modity, destinado a grandes empresas multinacio-
nais que tinham ganhos exponenciais, mesmo com
menor risco em atuar neste mercado. Hoje, porém,
podemos verificar a existéncia de diversas marcas
de produtores rurais que obtiveram maior valor para
seu produto. Estes produtores passaram a ter en-
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tendimento de que a comercializacdo define a dindmica da cadeia produtiva. De
modo geral, existem diversas variaveis que impactam a comercializacdo, como:
volume, qualidade, preco, certificagdes (IG, ambiental, rastreabilidade, sociais
etc.), tipos diferenciados (gourmet e especial), barreiras ndo-tarifarias (acordos
comerciais, certificacdes obrigatdrias etc.), aumento de consumo (caso da China,
por exemplo) e queda de produgdo em paises produtores.

Varejo: sdo os pontos de comercializacdo do produto ao consumidor final. Nos
ultimos anos, tém ganhado destaque as cafeterias e casas especializadas em
produtos “gourmetizados; com drinks variados. Até mesmo as gondolas dos su-
permercados passaram a ter uma area destinada aos cafés especiais e acessérios
(baristas) para o preparo dos mesmos. Estes recursos favorecem a manutencao e a
melhoria da qualidade do produto. Além disso, bares e restaurantes com frequén-
cia possuem uma area destinada ao café.

Consumidor final: o Brasil é um grande mercado consumidor de café: foram
quase 1,32 bilhdo de quilos, em 2024 (ABIC). S6 na cidade de Sdo Paulo sdo servi-
dos mais de 25 milhées de xicaras por dia. E o consumo per capita do brasileiro
foi de 6,2kg em 2024. Esses nimeros ajudam a tornar o café o alimento mais
consumido no mundo. O mercado externo, que sempre foi comprador do Brasil,
segue em ascensdo, principalmente nos Gltimos anos, pela exponencial demanda
da China (inclusive do publico de jovens urbanos). Tudo isso, associado a quebra
de safra ocorrida em outros paises produtores, por questdes climaticas, fez o pre-
¢o do café bater recorde em 2024.

Para que o café paulista atinja os niveis de competitividade esperados, ndo bas-
ta olharmos apenas para os elos de sua cadeia produtiva. E necesséria a com-
preensdo da estrutura de governanca deste setor produtivo. A inclusdo de outros
atores, como 6rgéos de Estado, pode definir a competitividade do setor, seja por
meio da implementacdo de politicas publicas (fomento, pesquisa, extensao e re-
gulacdo tributaria e sanitaria) ou de a¢des para impulsionar e/ou manter a com-
petitividade do setor. Outros temas relacionados podem ser tratados: economia
Circular, ESG (Environmental, Social and Governance), agricultura regenerativa,
acordos comerciais, logistica, infraestrutura, marketings etc. Dessa forma, para
que o café paulista seja competitivo sdo necessarias a¢des desenvolvidas de for-
ma conjunta pelos setores publico e privado. E essa é a missdo das Camaras Seto-
riais e Temdticas do Agro-SP, que atuam tanto no territdrio (produgdo) como na
governangca (cadeia produtiva, cluster e rela¢des institucionais).

. % Rotas do Café
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Nossos Cafés

Nossos Cafés: Tradicao,
Procedencia e Reconhecimento

As espécies de café plantadas no estado

O Estado de Sdo Paulo se destaca por sua rica e
variada producdo de cafés, cultivados em diferen-
tes regides e que favorecem a expressdo de carac-
teristicas Gnicas em cada grdo. Os dois principais
tipos cultivados sdo o Café Arabica e o Café Canéfora
(também conhecido como Robusta ou Conilon).

O Café Ardbica predomina nas lavouras paulistas e
representa a maior parte do volume exportado pelo
Estado. E conhecido por seus grdos de sabor mais
suave, com notas sensoriais que variam do frutado
ao achocolatado. Seu cultivo em altitudes mais ele-
vadas contribui para uma acidez equilibrada e uma
maior complexidade aromatica, atributos muito va-
lorizados no mercado de cafés especiais.

Ja o Café Canéfora é produzido em menor escala
em Sdo Paulo. Com sabor mais intenso, corpo den-
so e notas amadeiradas, destaca-se pelo alto teor de
cafeina e é amplamente utilizado na fabricacao de
cafés soltveis e blends.

Além dessas variedades tradicionais, algumas re-
gides paulistas vém ganhando reconhecimento pela
producdo de cafés vulcanicos. Cultivados em solos
de origem vulcanica, esses cafés se beneficiam da
riqueza mineral do terreno, o que resulta em bebidas
mais aromaticas, reforcando ainda mais a posicédo de
S&do Paulo como um polo de exceléncia na cafeicul-
tura brasileira.

Os diferenciais dos cafeezais paulistas

Os cafés paulistas sdo amplamente reconhecidos
por sua qualidade, singularidade e diversidade de
perfis sensoriais. Essa reputacdo é resultado da har-
moniosa combinacdo entre técnicas tradicionais,
inovacdo constante e a variedade de terroirs presen-
tes no Estado.

10 Governo do Estado de Sao Paulo

Premiacoes e Qualidade

A qualidade dos cafés paulistas é constantemente
reconhecida em premiacdes nacionais e internacio-
nais. O Concurso Estadual de Qualidade do Café de
Sdo Paulo, por exemplo, destaca anualmente os me-
lhores cafés do Estado. Na 182 edi¢do, empresas com
atuacdo em S&o Paulo foram premiadas por seus in-
vestimentos na aquisicdo de cafés de alta qualidade,
evidenciando a valorizacdo dos produtos paulistas
no mercado.

Os cafés de Sdo Paulo sdo certificados por diversos
selos de qualidade, que garantem a pureza, a exce-
léncia e a sustentabilidade da produgdo. A Associa-
¢do Brasileira da Inddstria de Café (ABIC), por exem-
plo, concede selos como o de Pureza que classifica os
cafés em 5 categorias: Especial, Gourmet, Superior,
Tradicional e Extraforte.

Da Colheita ao Consumo: O Ciclo do Café Pau-
lista

A produgéo de café em S&o Paulo ocorre em pro-
priedades de diversos portes, situadas em diferentes
altitudes e climas, o que contribui para a diversidade
de tipos e sabores. A colheita é realizada de forma
manual ou mecanizada, sempre com o objetivo de
selecionar os melhores grdos. Apds a colheita, os
graos passam por processos de secagem e torrefa-
¢do, etapas fundamentais que definem os sabores e
aromas da bebida, podendo resultar em torras leves,
médias ou intensas.

Parte da produgdo é destinada a exportagdo, mas o
consumo interno de cafés especiais tem apresentado
crescimento notavel. Eventos como o Sdo Paulo Cof-
fee Festival e iniciativas como o Campeonato Brasi-
leiro de Blends de Café refletem o crescente interesse
dos brasileiros por cafés de alta qualidade e incenti-
vam a inovagdo e a exceléncia na producdo paulista.
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O café é parte fundamental da identidade paulista. Desde o final do século XIX,
o cultivo e o comércio do café impulsionaram o desenvolvimento econémico, so-
cial e urbano do estado, transformando Sdo Paulo no grande centro financeiro
do Brasil. Foi por meio da chamada “Era do Café”, entre os séculos XIX e XX, que
a cidade de Sdo Paulo cresceu e se modernizou, com a construcdo de ferrovias, a
chegada de imigrantes e o desenvolvimento da infraestrutura urbana.
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> Hoje, o café continua sendo um setor estratégico. Em 2023, Sdo Paulo produ-
' ziu 307.353 toneladas de café, com um valor de RS 4,57 bilhdes, consolidando-se
como um dos estados mais importantes na cafeicultura nacional.

0O Café na Identidade Paulista

O café estd tdo enraizado na histéria de Sdo Paulo que sua importancia se refle-
te até no brasdo oficial do estado. Criado em 1932, durante a Revolugdo Constitu-
- cionalista, o Brasdo de Armas do Estado de Sdo Paulo traz ramos de café frutifi-
F - cados como um de seus elementos centrais, representando a riqueza gerada pela
cafeicultura e seu papel fundamental no desenvolvimento econémico e social
paulista.

et "ha Além do café, o brasdo simboliza valores como coragem e tradicdo. A espada

: . = em destaque remete a forca de Sdo Paulo ao longo de sua histéria, enquanto os

ramos de louro e carvalho representam a vitéria e a bravura do povo paulista. A

PR gt e 2 : inscricdo “Pro Brasilia fiant eximia” — “Pelo Brasil, facam-se grandes coisas” —
AR et | reforca a relevancia do estado no crescimento do pafs.
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A presenca do café no brasédo paulista é um lembrete de que essa cultura ndo
apenas transformou a economia do estado, mas também ajudou a moldar sua
identidade. Até hoje, Sdo Paulo segue como um dos protagonistas da cafeicultura
brasileira, unindo tradicdo e inovacdo para levar ao mundo cafés de alta quali-
dade.

O Café Hoje em Dia

Atualmente, Sdo Paulo se destaca tanto na producdo de cafés tradicionais
quanto na de cafés especiais, voltados ao mercado gourmet e a exportacgdo. O es-
tado também é um dos grandes centros industriais de torrefacdo e moagem de
café, além de contar com algumas das mais premiadas marcas do pafs.

O café paulista é conhecido pela diversidade de sabores e perfis sensoriais, re-
sultantes das diferentes altitudes, solos e microclimas espalhados pelas regites
produtoras do estado.

% Rotas do Café
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Cafe Paulista:
Um Tesouro de

Tradicao e Inovacao

O café de Séo Paulo, berc¢o da cafeicultura brasi-
leira, é mais do que uma bebida apreciada em todo
o mundo. E um reflexo de histdria, cultura e mo-
dernidade. O Estado, que no século XVIII iniciou sua
jornada cafeeira, transformou-se no terceiro maior
produtor de café do Brasil, atrds apenas de Minas
Gerais e Espirito Santo. Atualmente, Sdo Paulo é
responsavel por cerca de 200 mil hectares de cafe-
zais, com uma producdo anual de 5 milhdes de sacas
de café. Esse expressivo volume é resultado de uma
combinacdo de praticas tradicionais, avancadas tec-
nologias agricolas e a adaptagdo a um clima e solo
perfeitos para a producdo de café de alta qualidade.

A Origem e a Evolugdo do Café Paulista

A histéria do café paulista comeca no século XVIII,
com as primeiras plantacdes no interior do Esta-
do, impulsionadas pela crescente demanda exter-
na. Com o passar dos anos, Sdo Paulo se consolidou
como um polo cafeicultor, ndo apenas pela quan-
tidade, mas também pela exceléncia do grdo. Essa
exceléncia é resultado de um constante processo de
inovacdo, que incorporou novas tecnologias, tecno-
logias e técnicas de cultivo e de manejo do solo. Hoje,
os cafeicultores paulistas utilizam sistemas de irri-
gacdo de precisdo, colheita mecanizada e avancadas
tecnologias de pds-colheita para garantir a qualida-
de superior de seus grdos.

Café Paulista: A Qualidade em Detalhes

O que faz o café de Sdo Paulo ser Gnico é a qua-
lidade sensorial que seus grdos oferecem. A predo-
minancia do Coffea Arabica L. resulta em cafés com
baixa acidez e alta complexidade aromadtica, com
notas frutadas, florais e, em alguns casos, achoco-
latadas e de nozes. As condicOes ideais de cultivo
sdo perfeitas para a extragdo dos melhores atributos
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sensoriais, com destaque para o corpo, a docura e o
equilibrio de sabores.

Além disso, a recente diversificacdo com a intro-
ducdo do Coffea Canephora (Robusta ou Conilon)
tem sido uma estratégia para mitigar os riscos cli-
maticos, atendendo a crescente demanda por cafés
parablends e cafés soliveis. O resultado é uma oferta
variada, com o objetivo de manter Sdo Paulo na van-
guarda do mercado nacional e internacional.

A Influéncia do Solo e Clima no Café Paulista

0 segredo da qualidade do café paulista esta, em
grande parte, nas condicdes edafoclimaticas da re-
gido. Asaltitudes variam de 800 a 1.300 metros, pro-
porcionando uma amplitude térmica ideal que favo-
rece a maturacdo lenta e a formagdo de compostos
essenciais para o sabor. O solo garante uma alta fer-
tilidade e retencdo de agua, resultando em graos de
café com caracteristicas sensoriais incomparaveis. O
clima, com temperaturas médias anuais entre 18°C
e 229C, aliado a uma distribui¢édo adequada de chu-
vas, proporciona um ciclo de crescimento ideal para
o café.

Diversidade de Sabores: A Mdgica dos Micro-
climas

S&o Paulo é um Estado de grande diversidade cli-
matica, e isso se reflete diretamente no café produ-
zido em suas diferentes regides. Cada microclima
contribui com nuances especificas para o perfil sen-
sorial dos grdos. De notas florais e frutadas a sabores
mais intensas como chocolate e caramelo, a varieda-
de é grande. Essa diversidade é perceptivel, no Con-
curso Estadual de Qualidade do Café de Sdo Paulo,
que, em sua 232 edigdo, em 2024, destacou a consis-
téncia e a riqueza de sabores da producéo paulista.

Regides Produtoras: O Coracdo da Cafeicultura Paulista

A cafeicultura paulista estd concentrada principalmente em quatro grandes regides. Cada uma delas possui
caracteristicas Uinicas que influenciam a qualidade e o perfil sensorial do café.

® Mogiana: Uma das regides mais tradicionais e tecnicamente avangadas, com 72.323 hectares de cafezais.
A Alta Mogiana é sindnimo de cafés arabica de alta qualidade, com um perfil sensorial marcante, que mistura
corpo aveludado, acidez moderada e aromas frutados. A regido foi a primeira a conquistar a Indicacdo Geogra-
fica (IG) em 2013, um selo de exceléncia que comprova a superioridade de seus cafés.

® Regido Mantiqueira Vulcanica: Conhecida por sua geografia acidentada, esta regido abrange areas com al-
titudes entre 800 e 1.300 metros. Os solos vulcanicos e os microclimas variados resultam em cafés de comple-
xidade aromdtica impressionante, com notas frutadas e achocolatadas. A Mantiqueira € um exemplo de como
a tradicdo e as técnicas familiares, aliadas a inovacdo, podem gerar gréos excepcionais.

® Alta Paulista: A regido oeste de S&o Paulo, com mais de 34 mil hectares cultivados, € um polo em expanséo,
destacando-se pela modernizagdo de suas praticas agricolas. Com a adogdo de tecnologias de irrigagdo de al-
tima geracdo e mecanizacdo intensiva, a producdo decafé da regido tem se consolidado, especialmente com o
aumento da producéo de cafés especiais.

® Circuito das Aguas Paulista: uma regido cafeeira localizada na Serra da Mantiqueira, abrangendo cidades
como Amparo, Serra Negra e Campinas. Com altitudes entre 800 e 1.300m, produz cafés arabica de alta quali-
dade, com acidez brilhante e notas frutadas. O clima de inverno seco favorece a maturagdo dos graos, e muitos
produtores adotam praticas sustentaveis.

® Regido Cuesta, Serra do Itaqueri e Tieté: uma regido composta por municipios relevantes na cafeicultura
paulista. A Cuesta de Botucatu se destaca pela elevada altitude 900 a 1100, com destaque para municipios de
Pardinho, com solo basaltico possui condices propicias para cafés especiais. Outro municipio de destaque
é Sdo Manuel, com diversas premiacoes de qualidade em concursos nacionais e internacionais. Na Serra do
Ttaqueri de 900 a 1100 de altitude e clima ameno que sdo ideais para o cultivo do café. se destaca o municipio
de Brotas e Itirapina sendo regides mais recentes na cultura. Ja a regido sdo Dois Corregos, Mineiros do Tieté e
Torrinha sdo cidades com altitude 500 a 800 que ja foi destaque no volume de produgao e que aliam a tradigdo e
buscando adogdo de tecnologias para manter a qualidade do produto. Os desafios enfrentados, como condi¢6es
climaticas adversas e oscilages do mercado, a cafeicultura da regido. Cada regido possui uma caracteristica na
adocdo de tecnologias avancadas que impulsionam ganhos expressivos de produtividade. Adicionalmente, a
mecanizacdo dos processos produtivos tem sido intensificada na regido, especialmente nas operacoes de co-
lheita e pés-colheita, o que permite a padronizacédo dos lotes e a reducdo de perdas operacionais.

g Rotas do Cafe
de Sdo Paulo
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Propriedades de Destaque: Onde a Magia
Acontece

Sdo diversas as propriedades espalhadas pelo in-
terior de Sdo Paulo que exemplificam a exceléncia
na producdo de café. De pequenas propriedades fa-
miliares na Mantiqueira, com técnicas de manejo
tradicionais, até grandes fazendas na Alta Mogia-
na, que utilizam tecnologias de ponta para garantir
a qualidade do gréo, cada uma delas contribui para
o prestigio do café paulista. Essas propriedades sédo
verdadeiros laboratérios de inovacdo, qualidade e
sustentabilidade.

Certificacdes de Qualidade: Garantia de Pro-
cedéncia para o Café Paulista

A qualidade do café paulista vai além da tradicdo e
das préticas agricolas; ela é assegurada por meio de
certificacbes que atestam sua procedéncia e auten-
ticidade. Entre as mais importantes estdo as Indica-
cOes Geograficas (IGs), que protegem e valorizam os
produtos associados a caracteristicas Unicas de ori-
gem e qualidade.

Relevancia das IGs

As Indicagdes Geograficas (IGs) sdo mecanismos
fundamentais para preservar a identidade e garantir
a qualidade dos cafés. Elas ndo s6 certificam a ori-
gem, mas também evidenciam atributos sensoriais
especificos, como o sabor e o aroma, que variam
conforme o terroir. Em Sdo Paulo, quatro IGs desta-
cam-se como exemplos de exceléncia:

® Alta Mogiana (Franca e regido): Reconhecida
em 2013 como Indicag¢do de Procedéncia, o que asse-
gura a autenticidade e a consisténcia sensorial.

® Regido de Pinhal (Serra da Mantiqueira de Sao
Paulo): Desde 2016, esta IG certifica cafés verdes e
torrados, destacando as particularidades regionais.

® Regido de Garca: Recebeu a Indicacdo de Pro-
cedéncia em 2021, reforcando a qualidade dos cafés
dessa regido.

® Vale da Grama (Vulcanica): Reconhecida em
2024, essa IG certifica cafés de qualidade diferencia-
da e especial.

Certificacdes Internacionais

A insercdo no mercado global exige que os cafés
paulistas atendam a rigorosos critérios ambientais
e técnicos, o que é garantido por selos internacio-
nais como UTZ, Rainforest Alliance, Fairtrade, 4C
e BSCA. Essas certificacdes asseguram praticas de
producdo sustentaveis, rastreabilidade dos graos e
respeitam critérios rigorosos de auditoria técnica,
tornando o café paulista competitivo em mercados
internacionais.

Concursos de Qualidade: Valorizagdo e Prestigio

Os concursos de qualidade desempenham papel
crucial na valorizacdo do café paulista, promovendo
a melhoria continua nas praticas de produgéo e be-
neficiamento. Os produtores que se destacam nes-
tes concursos sdo reconhecidos e ganham acesso a
mercados diferenciados, além de contribuir para o
aprimoramento das técnicas no Estado.

Concursos Estadual e Regionais

® Concurso Estadual de Qualidade do Café de Sdo
Paulo: Fundado em 2002, este concurso é um dos
mais importantes do Brasil. Anualmente, ele premia
os melhores cafés do Estado, destacando categorias
como “Natural”, “CerejaDescascado”, “Fermentado” e
“Organico”. Os cafés vencedores tém acesso a mer-
cados mais valorizados.

® Concursos Regionais: Cada regido do estado tem
sua propria competicdo de qualidade, como o Con-
curso de Qualidade da Alta Mogiana, o Concurso de
Qualidade do Café da Regido de Pinhal e o Concurso
Café Qualidade Circuito das Aguas, entre outros. Es-
ses concursos ajudam a fortalecer as particularida-
des locais e incentivam a preservacdo da identidade
dos cafés.

%6 Rotas do Café
de Sdo Paulo
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Mudancas Climaticas: A Resposta
Sustentavel do Café Paulista

A cafeicultura de Sdo Paulo tem encarado os efei-
tos das mudancas climdticas com resiliéncia e es-
tratégia. O uso de irrigacdo por gotejamento ja cobre
mais de 10% das lavouras e assegura eficiéncia no
uso da agua em periodos de estiagem. A pesquisa
também tem sido aliada poderosa, com o desenvol-
vimento de cultivares mais resistentes a seca e ao
calor. Sistemas agroflorestais, que integram o café a
outras espécies vegetais, ajudam a regular o micro-
clima e preservar a biodiversidade.

A criacdo de corredores ecoldgicos fortalece os
servicos ecossistémicos e a adaptacdo dos cultivos.
Todas essas iniciativas, apoiadas pela pela Coorde-
nadoria de Assisténcia Técnica Integral (CATT) e pela
Secretaria de Agricultura e Abastecimento, colocam
Sdo Paulo na vanguarda da sustentabilidade diante
dos novos desafios climaticos.

Sustentabilidade EconOmica: Mais que Renta-
bilidade, um Caminho para o Futuro

A sustentabilidade econoémica da cafeicultura
paulista é construida com base em a¢des coordena-
das que garantem a rentabilidade, mesmo diante de
desafios como o clima instéavel e a volatilidade dos
precos. Com apoio da CATI e da Secretaria de Agri-
cultura e Abastecimento, os produtores tém acesso a
programas técnicos e financeiros, como o Fundo de
Expansdo do Agronegécio Paulista (FEAP), que in-
centivam a modernizacdo das propriedades e a ado-
¢do de tecnologias sustentaveis.

Destacam-se também ac¢des como o Pagamento
por Servicos Ambientais (PSA), que oferece inves-
timentos em praticas como protecdo de nascentes,
conservacdo do solo e recuperacdo de dreas degrada-
das. O Projeto Microbacias IT impulsionou associa-
¢Oes e cooperativas na cria¢do de planos de negécio
e acesso a novos mercados, fortalecendo a gestdo no
campo. A pesquisa também se destaca: com o incen-
tivo ao cultivo do Coffea Canephora no oeste paulis-
ta, a diversificacdo se soma a resiliéncia produtiva.

18 | Governo do Estado de Sao Paulo

Sustentabilidade Ambiental: Cultivar Café
Preservando o que é Essencial

Cuidar do meio ambiente é parte fundamental da
producdo cafeeira em Sdo Paulo. Por meio de pro-
gramas como o de Microbacias Hidrograficas, os
cafeicultores sdo incentivados a adotar praticas de
conservacdo do solo e da agua, como terraceamento,
protecdo de nascentes e recomposicdo vegetal.

A adocédo de técnicas como o Manejo Integrado de
Pragas e Doencas reduz o uso de defensivos e me-
lhora a qualidade do café. O Cadastro Ambiental
Rural (CAR) também tem papel central, auxiliando
os produtores no cumprimento das exigéncias am-
bientais e no acesso a financiamentos. Essas a¢des
garantem que o café paulista ndo sé tenha qualidade,
mas também seja fruto de um processo que respeita
0s recursos naturais e a sustentabilidade produtiva,
como café com ESG.

Certificacoes e Selos: O Sabor do Café com Va-
lor Agregado

O café paulista tem conquistado paladares e mer-
cados exigentes gracas ao investimento em certifi-
cacOes e selos de qualidade. Programas como Rain-
forest Alliance, Fairtrade, 4C e BSCA garantem que
o produto atenda critérios rigorosos de sustentabi-
lidade ambiental, social e econémica. Com isso, os
produtores acessam nichos premium em mercados
como Europa, América do Norte e Asia.

Além disso, as Indicacdes Geograficas (IGs) de
regides como Alta Mogiana, Mantiqueira e Gar-
ca reforcam a identidade e a origem dos cafés,
associando o terroir paulista a exceléncia. Ao
aliar rastreabilidade, praticas sustentdveis e va-
lor territorial, o café de Sdo Paulo ganha pres-
tigio e maior rentabilidade, pois os comprado-
res podem confiar no produto que tém em mdos.

Sustentabilidade Social: Comunidade e Café
Crescendo Juntos

Diferentemente de outras culturas agricolas, a ca-
feicultura tem um vinculo direto com a permanén-
cia da familia no campo, o que fortalece a vida nas
comunidades rurais. Programas da CATI, institutos
de pesquisa, camaras setoriais e do FEAP promovem
capacitacdo técnica, acesso ao crédito e melhorias na
infraestrutura para pequenos produtores. Projetos
como o Microbacias II incentivam o empreendedo-
rismo rural e a formacdo de cooperativas mais for-
tes, garantindo melhores condi¢des de venda e ne-
gociagdo. Além disso, ha um importante movimento
de inclusédo social, com incentivo a participacdo de
mulheres e jovens, promovendo igualdade de opor-
tunidades e sucessdo rural. O resultado é uma cadeia
produtiva mais justa, forte e sustentavel, com im-
pacto direto na qualidade de vida no campo.

Tendéncias e Posicionamento: O Café Paulista
no Centro das Novas Exigéncias

O mercado global estd cada vez mais exigente
quanto a origem, rastreabilidade e responsabilida-
de social e ambiental dos produtos. O café paulista,
com suas praticas sustentdveis e certificacoes, esta
preparado para atender a essa demanda. Com apoio
da CATI, os produtores vém se organizando para ob-
ter certificacOes e comercializar diretamente com
exportadores, valorizando a origem e evitando in-
termedidrios. A participacdo em concursos de qua-
lidade, eventos e parcerias publico-privadas amplia
o reconhecimento dos cafés paulistas no Brasil e no
exterior. Regides como Alta Mogiana, Mantiqueira e
Marilia ja colhem os frutos desse posicionamento,
com premiagOes e reconhecimento internacional. O
futuro do café paulista é promissor — e sustentavel.
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| Cadeias Produtivas Locais

CPLs do Cafe
no Estado de Sao Paulo

Inovacao, Sustentabilidade e
Valorizacao da Agricultura Familiar

SPUODED op LINIRJa1d (03IPRID

Trés iniciativas regionais se destacam no fortalecimento da cadeia produtiva
do café no Estado de Sdo Paulo, com foco em inovacdo, sustentabilidade e or-
ganizagdo comunitaria. As CPLs (Cadeias Produtivas Locais) de Caconde, Divi-
nolandia e Torrinha representam diferentes estdgios de desenvolvimento, mas
compartilham o compromisso com a valorizacdo da agricultura familiar e a pro-
ducdo de cafés especiais.

CPL Café de Caconde — Nivel Consolidada

Com 2.303 pequenas propriedades rurais dedicadas a cafeicultura, o muni-
cipio de Caconde é um dos principais polos cafeeiros do Estado. O projeto visa
promover a inovacdo e a sustentabilidade na cafeicultura de montanha por meio
da aquisicdo e uso coletivo de equipamentos. A cidade, com condi¢des naturais
ideais para cafés especiais, busca valorizar sua producdo local, fomentar o asso-
ciativismo e ampliar o acesso a mercados nacionais e internacionais. Os inves-
timentos na regido fortalecem a identidade do café e consolidam Caconde como
referéncia em qualidade e organizacéo produtiva.

0D VT - BSOY 021D :031Pd

CPL Café de Divinolandia — Nivel Madura

A cafeicultura de Divinoldndia é impulsionada pela agricultura familiar e pela
forte organizacdo comunitdria. Associacdes como a APROD e a ACRISA desem-
penham papel central na qualificacdo dos produtores e na gestdo eficiente da
producéo. A regido se destaca pela produgéo de cafés rastreados e sustentdveis,
que atendem a crescente demanda de consumidores conscientes. Além disso, a
CPL tem como propdsito contribuir para a justica social e ambiental, promoven-
do renda, inclusdo e conservacdo ambiental.

CPL Café de Torrinha — Nivel Consolidada

Localizada no topo da Cuesta da Serra do Itaqueri, a CPL de Torrinha se dife-
rencia pela integracdo entre cafeicultura, turismo rural e artesanato. Com foco
em agregar valor a producédo por meio da torrefacdo e moagem, a cidade se pre-
para para receber o Selo de Procedéncia de Indicacdo Geografica, refor¢cando sua
identidade regional. A qualidade do café, aliada a experiéncia cultural e ao po-
tencial turistico, transforma Torrinha em um polo emergente de cafés especiais
com projec¢do nacional e internacional.

20 | Governo do Estado de Sao Paulo




Diversificacao Produtiva:
Canephora.SP

Programas Estaduais de alternativas de variedade, como Canephora.SP, criado
para estimular o cultivo de variedades do Coffea canephora (robusta e conilon)
que sdo mais resistentes a doencas e mais adaptados as altera¢des climaticas,
vém ganhando importancia técnica estratégica dentro da cafeicultura paulista e
a sustentabilidade da cadeia produtiva.

Com aproximadamente 233 hectares plantados, envolvendo 169 produtores, o
programa alcancou uma produtividade média estimada em 26,45 sacas por hec-
tare, demonstrando um desempenho técnico competitivo frente as condi¢des
edafoclimaticas regionais. A introducdo e ampliacdo da drea dedicada ao Coffea
Canephora tém como objetivo técnico central a diversificacdo produtiva da ca-
feicultura paulista, tradicionalmente voltada ao cultivo do arabica.

Essa diversificacdo é fundamental do ponto de vista agrondmico, pois as culti-
vares de canephora apresentam maior tolerancia técnica a temperaturas eleva-
das, periodos prolongados de estiagem e uma série de adversidades climaticas,
caracteristicas que vém se intensificando nas Gltimas décadas em virtude das
mudangas climaticas globais. Além disso, a ado¢do de variedades robusta e co-
nilon, reconhecidas por atributos técnicos especificos como resisténcia genética
elevada a doencas como ferrugem, cercosporiose e nematoides, amplia o espec-
tro de adaptagdo das lavouras paulistas, permitindo a exploracdo técnica de areas
anteriormente consideradas marginais para o cultivo do ardbica.

A estratégia de diversificacdo ndo sé reduz o risco técnico e econémico asso-
ciado as variag¢des climaticas, como também contribui para estabilizar a produ-
tividade média estadual, garantindo maior seguranca econémica aos produtores
envolvidos no programa. Adicionalmente, a introdugdo do canephora no portf6-
lio produtivo paulista gera novas oportunidades mercadoldgicas, abrindo espaco
técnico para diferentes tipos de blends, que combinam os atributos sensoriais
caracteristicos do arabica (suavidade, acidez refinada e aromas complexos) com
aforca, o corpo e a maior intensidade presentes no canephora. Essa possibilidade
de diversificagdo mercadoldgica contribui para a ampliagdo das op¢des comer-
ciais disponiveis aos produtores, fortalecendo a capacidade competitiva da cafei-
cultura paulista no cendrio nacional e internacional.
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No concurso estadual de café de 2024, teve amostra de café oriundas de 16 mu-
nicipios paulista espalhados por diversas regides, que foram: Adamantina, Cafe-
landia, Catanduva,Garca,Getulina, Irapuru,Lins,Lucélia,Maridpolis, Ocaugu, Pa-
caembu, Parapud,Presidente Epitacio,Quatd, Rindpolis, Tupi Paulista. Em sintese,
o programa Canephora SP representa uma estratégia técnica integrada, que além
de ampliar o portfélio produtivo, promove maior resiliéncia técnica, econdmica e
ambiental da cafeicultura do estado, assegurando um desenvolvimento susten-
tavel e tecnicamente consistente da atividade.

Vi

_ X:Jo8ewiy 3

Governo do Estado de Sao Paulo ¥ . Q%?@ Rotasdo Café | 93




o,

SEU[duIE:) 9p eInjejaid :03IpaI1d)

WEES

alllad ||
.!mllgI

:,.l-..

O Centro de Café do
Instituto Agronomico

O Centro de Café “Alcides Carvalho”, vinculado ao Instituto Agronémico (IAC),
tem uma trajetéria marcada pela inovacédo e apoio ao desenvolvimento da ca-
feicultura nacional. Fundado em 1887, o IAC surgiu com o objetivo de oferecer
suporte técnico ao setor cafeeiro, que ja era essencial para a economia brasileira.

A atuacédo do Centro comecou em 1923 com pesquisas fitotécnicas, sendo am-
pliada em 1929 com a criacdo da Sec¢do de Genética, que deu inicio ao programa
de melhoramento genético do cafeeiro. Ao longo do século XX, o instituto liderou
avancos significativos, como a recomendacéo de técnicas de adubagdo, controle
de pragas e uso de métodos estatisticos para aumentar a produtividade.

Nos anos 1950, os estudos se concentraram na adaptacdo dos cafeeiros a dife-
rentes condi¢des climaticas, com a criacdo de um acervo de dados meteorolégi-
cos e modelos de previsdo de safra.

A partir da década de 1960, as analises quimicas de solo e folhas passaram a
embasar as recomendacdes agrondmicas, com foco na corre¢do da acidez e no
uso racional de fertilizantes.

Com a expansdo da cafeicultura para o cerrado, o IAC liderou a mecanizacéo
da colheita ao adaptar colhedoras mecanicas, reduzindo os custos de producéo.
O programa de melhoramento genético tornou-se referéncia, sendo responsavel
por cerca de 90% dos pés de café arabica cultivados no Brasil. Cultivares como
Catuai Vermelho, Catuai Amarelo, Icatu, Tupi, Obatd, Ouro Verde e o genétipo IAC
045125 (com baixo teor de cafeina) foram fundamentais para a modernizagdo do
setor.

Até 2013, 0 IAC havia registrado 65 cultivares de café e protegido uma no Mi-
nistério da Agricultura. As cultivares desenvolvidas sdo reconhecidas por sua
produtividade, resisténcia a pragas e doengcas, adaptabilidade a diferentes regides
e excelente qualidade de bebida — com destaque para ‘Mundo Novo’ e ‘Catuaf’,
predominantes nos cafezais brasileiros.

Hoje, as pesquisas do Centro de Café incluem o desenvolvimento de variedades
resistentes ao calor, a seca e a pragas, além da busca por cultivares voltadas ao
mercado de cafés especiais. Estudos com café robusta também estdo em anda-
mento.

Além da pesquisa cientifica, o Centro atua na capacita¢do de produtores, pro-
movendo cursos, palestras e eventos técnicos. Também presta consultoria ao go-
verno estadual, consolidando-se como um pilar estratégico da cafeicultura bra-
sileira. Seu programa de melhoramento é apoiado por equipes multidisciplinares
nas areas de biotecnologia, socioeconomia, agroclimatologia e fitopatologia, em

parceria com instituicdes e produtores.
%8 Rotas do Café
de Sdo Paulo
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Qualificacao de
Mao de Obra

A qualificacdo da méo de obra no setor cafeeiro paulista combina o moderno
e o tradicional. A mecanizacdo das lavouras tem demandado profissionais mais
qualificados, como tratoristas e mecanicos. Opera¢des complementares, como a
finalizacdo da colheita e repasses, ainda exigem trabalho manual, muitas vezes
realizado de maneira tradicional. A Secretaria de Agricultura e Abastecimento
do Estado de Sao Paulo, por meio da Coordenadoria de Assisténcia Técnica In-
tegral (CATT), tem promovido capacitacdes voltadas para técnicos e produtores
sobre boas praticas na cadeia produtiva do café. Essas iniciativas buscam apri-
morar a qualidade do produto e a eficiéncia das opera¢des, contribuindo para a
formacdo de uma méo de obra mais qualificada no setor.

A mecanizacdo na cafeicultura paulista tem provocado transformacdes sig-
nificativas no perfil da mao de obra empregada. A introducdo de maquinarios
modernos, como colheitadeiras e tratores, tem reduzido a necessidade de tra-
balho manual intensivo, especialmente em regides como a Alta Mogiana. Essa
mudanca, embora tenha diminuido o ndmero total de trabalhadores nas lavou-
ras, elevou a qualificacdo exigida dos empregados, que agora precisam operar
equipamentos mais sofisticados. Além disso, os salarios médios tém aumentado,
refletindo a maior especializagdo dos trabalhadores envolvidos no processo pro-
dutivo.

Além disso, a retomada dos investimentos na lavoura cafeeira paulista levou
a uma expansdo significativa da produgdo, impulsionada principalmente por
inovag6es nas formas de manejo e pela adogdo de novas tecnologias. Essas mu-
dangas exigem trabalhadores mais capacitados para operar equipamentos mo-
dernos e implementar técnicas avancadas de cultivo. O impacto da mecanizagédo
ndo se limita apenas a redugdo de custos e ao aumento da eficiéncia. Ela também
influencia diretamente a qualidade do café produzido. A padronizacdo propor-
cionada pelas maquinas garante que os graos sejam colhidos no ponto ideal de
maturagdo, evitando perdas e melhorando a competitividade do produto nos
mercados interno e externo.

Esforcos conjuntos entre governo, instituicdes de pesquisa e produtores re-
forgam este cendrio e sdo essenciais para promover a capacitagdo continua e a
adogdo de praticas modernas no cultivo do café. A integracédo entre tecnologia e
sustentabilidade também se destaca como tendéncia no setor cafeeiro paulista.
A adogdo de praticas como fertirrigagdo e uso de drones para pulverizagdo de-
monstra que a mecanizagao pode ser aliada na busca por uma producdo mais efi-
ciente e ambientalmente responsavel. Essa abordagem integrada é fundamental
para garantir ndo apenas a competitividade econdmica do café paulista, mas
também sua contribui¢do para um modelo agricola mais sustentavel.
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o Oportunidades no Setor

Cafeeiro Paulista

O setor cafeeiro paulista apresenta diversas oportunidades de negdcios, im-
pulsionadas por fatores como a crescente demanda internacional, iniciativas go-
vernamentais de incentivo a producéo, incluindo o mapeamento realizado pelo
Rotas do Café, e o reconhecimento de regides produtoras de cafés especiais.

A China, tradicionalmente conhecida pelo consumo de chd, tem registrado
um aumento significativo na demanda por café. Nos dltimos 15 anos, o consumo
anual de café no pais saltou de 18 mil para 300 mil toneladas, das quais 20% sdo
importadas do Brasil. Esse cendrio abre oportunidades para produtores paulis-
tas, especialmente os que se dedicam aos cafés especiais, como os da regido da
Alta Mogiana, reconhecida internacionalmente pela qualidade de seus graos. A
InvestSP, agéncia de promocéo de investimentos vinculada a Secretaria de De-
senvolvimento Econémico do Estado, tem atuado para fortalecer as relagbes
comerciais entre Sdo Paulo e o mercado chinés, visando ampliar a participacdo
paulista nesse mercado em expansao.

O Governo de S&o Paulo também lanc¢ou o Programa Canephora SP, em parce-
ria com a iniciativa privada, com o objetivo de diversificar e aumentar a producéo
cafeeira no Estado. O programa tem como objetivo beneficiar 20 mil produtores e
movimentar RS 500 milhdes em infraestrutura produtiva, incentivando o culti-
vo do café canephora (robusta ou conilon) para atender a crescente demanda na-
cional e internacional. Essa iniciativa busca promover a inovagéo e a sustentabi-
lidade na cafeicultura paulista, ampliando as oportunidades de negdcio no setor.

Regides como Garca também tém se destacado na producdo de cafés de alta
qualidade. Com dezenas de propriedades agricolas dedicadas ao cultivo do café,
a regido produz, em média, 600 mil sacas por ano. Nos tltimos 20 anos, investi-
mentos em modernizacdo e foco na qualidade resultaram no reconhecimento de
Garga com a Indicacdo Geografica de Procedéncia, concedida pelo Instituto Na-
cional da Propriedade Industrial (INPI). Esse reconhecimento valoriza o produto
no mercado e abre novas oportunidades para os produtores locais.
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| Importacao e Exportacao

Importacao e Exportacao
do Café de Sao Paulo

Entre janeiro e outubro de 2024, as exportacdes do agronegdcio paulista re-
gistraram um crescimento expressivo de 11,2%, totalizando USS 25,77 bilhoes e
gerando um superdvit superior a USS 21 bilhdes na balanca comercial do Estado.
O café destacou-se nesse cendrio, com um aumento de 41,4% nas exportagdes,
superando a marca de USS 1 bilhdo em receita. Do total exportado de café, 71,7%
corresponderam ao café verde e 24% ao café soltvel.

A China emergiu como um mercado promissor para o café paulista. Nos pri-
meiros nove meses de 2024, as exportacdes de café para o pais asiatico cresce-
ram 38,3% em rela¢do ao mesmo periodo do ano anterior. Esse aumento coincide
com a expansdo acelerada do consumo de café na China, que atingiu 6 milhdes
de sacas anuais, impulsionado pela abertura de novas cafeterias e pela crescente
popularidade da bebida entre os jovens chineses.

Em janeiro de 2025, as exportacdes de café paulista mantiveram sua trajetoria
ascendente, registrando um aumento de 82,7% em relacdo ao mesmo més do ano
anterior e alcancando USS 166,4 milhoes. Essas vendas representaram 7,7% das
exportacdes do agronegécio paulista no periodo, consolidando o café como um
dos principais produtos do setor.

Além disso, iniciativas sustentdveis tém ganhado destaque no escoamento
da produgdo cafeeira paulista. O Porto de Sdo Sebastido, por exemplo, iniciou o
embarque de 600 toneladas de café rumo a Franga em um navio movido a vela
e energia edlica. Essa operacdo reflete o compromisso do Estado com préticas R O T | 5 : : | i i . T e
ambientais responsdveis e a busca por alternativas sustentaveis no transporte de AR Ol e e e R e N g ) S B0 < .
commodities. SRR 3 i L : et e g N e : L ] T : r s |

Por isso, o cenario atual da exportagdo de café paulista é marcado por um cres- S s 1 . : i W S Wt g ; ; . b W 4
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cimento robusto, expansdo para novos mercados, adogdo de préticas sustenta-
veis e consumo cada vez em maior em relagdo a outros setores do agronegécio.
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| Passeios por fazendas

Os Passeios por Fazendas O que fazer nas
Cafeeiras em Sao Paulo Rotas do Café

O turismo rural cafeeiro é uma atividade complementar importante nas propriedades produtoras de café.
Essa modalidade de turismo integra visitas técnicas, histéricas e culturais as fazendas, permitindo aos visi- y da colheita, vivenciando o trabalho no campo e aprendendo sobre
tantes vivenciar as etapas de produgdo, colheita, beneficiamento e degustacdo dos cafés produzidos no Esta- DO CAFE 0 processo de selecdo dos graos.
do. Algumas fazendas histdricas ja consolidadas oferecem experiéncias completas relacionadas a cafeicultura,
muitas preservando a arquitetura do século XIX.

COLHEITA Durante a safra, entre maio e outubro, turistas podem participar

As experiéncias oferecidas no turismo rural cafeeiro em Sdo Paulo incluem aspectos agronémicos, tecnold- _ .
gicos e sensoriais. Os visitantes podem acompanhar etapas como florada, manejo integrado de pragas (MIP), . FLORADA Antes da colheita, entre outubro e novembro, ocorre a florada,
colheita seletiva, beneficiamento pds-colheita, torrefagdo e degustagdo profissional. Técnicos especializados DO CAFE quando os cafezais se enchem de pequenas flores brapca's; wel
garantem uma experiéncia de alta qualidade técnica, e as fazendas frequentemente oferecem cursos sobre um aroma adocicado. £ um espetaculo natural imperdivel!
manejo sustentdvel, praticas agricolas modernas e andlise sensorial.

O turismo rural no setor cafeeiro paulista gera diversificacdo econdmica, emprego local e complementa a
renda agricola. Além de gerar empregos diretos e indiretos, o turismo rural fortalece a economia local e a
identidade cultural e histérica das regides produtoras, atraindo visitantes interessados no patrimonio e nas
praticas agricolas.

Explorar as fascinantes rotas do café do Estado de Sao Paulo é viver experiéncias que ficardo marcadas na
memoria. Cada local promete uma jornada sensorial e educativa pelo mundo do café paulista. Venha descobrir
os segredos por tras da xicara perfeita, mergulhar na rica histdria cafeeira do Estado e vivenciar de perto a pai-
xdo e dedicacdo dos produtores locais. As rotas do café de Sdo Paulo aguardam para proporcionar momentos [ e
inesqueciveis, repletos de aromas, sabores e conhecimentos que certamente enriquecerdo sua apreciagdo por
esta bebida.

. Descobrir os diversos aromas e sabores guardados nos graos
EXPERIENCIAS  cultivados nas diferentes areas do Estado de Séo Paulo. Esse
SENSORIAIS momento pode ser realizado em fazendas, cafés, bares,
restaurantes ou até mesmo no aconchego da nossa casa.
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| Rotas do Café de Sao Paulo

g Rotas do Café
de Sao Paulo
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Destinos Cafeeiros Vivéncias com Café
Paulista
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‘ ROTA MANTIQUEIRA VULCANICA PAULISTA

Aguas da Prata, Caconde, Divinolandia, Espirito Santo do Pinhal,
Santo Antonio do Jardim, Sdo José do Rio Pardo e Sdo Sebastido da Grama

‘ ROTA CUESTA, ITAQUERI E TIETE PAULISTA
Borebi, Brotas, Dois Corregos, Dourado, Itirapina, Torrinha

Amparo, Campinas, Monte Alegre do Sul e Serra Negra

‘ ROTA CIRCUITO DAS AGUAS PAULISTA

ROTA MOGIANA PAULISTA

Altindpolis, Batatais, Cassia dos Coqueiros, Franca, Jeriquara, Patrocinio
Paulista, Pedregulho, Restinga, Santa Rita do Passa Quatro, Santo Antonio da
Alegria, Sdo José do Rio Pardo

ROTA ALTA PAULISTA
Cerqueira César, Galia, Garc¢a, Lupércio, Marilia, Ocaucu e Vera Cruz

ROTA DESTINOS CAFEEIROS PAULISTA

Adamantina, Cerqueira César, Ibitina, Sdo Paulo

VIVENCIAS COM CAFE

Piratininga, Santos e Socorro

! para acessar o mapa
no seu celular
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Rotas do Cafeé
de Sao Paulo
MANTIQUEIRA

VULCANICA
PAULISTA

ROTA )
MANTIQUEIRA VULCANICA PAULISTA

530 Jodo
da Boa Vista

Ezpirito Santo
do Pinhal

CIDADES NESTE GUIA
Aguas da Prata

Caconde

Espirito Santo do Pinhal
Santo Anténio do Jardim
S30 Jodo da Boa Vista

Sao Sebastido da Grama

I~
@0

Aguas
de Prata

A Mantiqueira Vulcanica Paulista € uma regiao cafeeira al-
tamente premiada do Brasil, destacando-se pelo cultivo
de cafés de montanha. Com altitudes que variam entre
800 e 1.300 metros, a regiao, que abrange cidades como
Caconde, Espirito Santo do Pinhal e Aguas da Prata, pos-
sui um terroir Unico, resultado de antigos solos vulcanicos.
Esse diferencial confere aos cafés notas frutadas, florais
e com acidez equilibrada, caracteristicas muito aprecia-
das no mercado de cafés especiais. A producao artesa-
nal e sustentavel, aliada as paisagens deslumbrantes, faz
da Mantiqueira Vulcanica Paulista um destino imperdivel
para 0s amantes da bebida e do turismo rural.

%ég
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| Rota Mantiqueira Vulcanica Paulista

[m]:Z::m conTaTO:

(19) 99738-1123
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(19) 99438-2020
. B @fazendasantamaria.aguasdaprata
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38 | Governo do Estado de Sao Paulo

FAZENDA DA PRATA

Aguas da Prata
R. Adelino Sinelli, 203/206 - Jardim Mantiqueira

Experiéncias:
Degustagao simples e conduzida, visitas monitoradas ao cafe-
zal e ao beneficiamento, cursos, palestras e workshops

Com tradigao centenaria no cultivo de café, a Fazenda da Prata se des-
taca na producao de cafés especiais. Comprometida com a sustenta-
bilidade, possui certificagao Rainforest Alliance e ja recebeu prémios
regionais de qualidade. A propriedade oferece visitas monitoradas ao
cafezal e ao processo de beneficiamento, além de degustacoes e ex-
periéncias imersivas no mundo do café.

FAZENDA SANTA MARIA
Aguas da Prata
Rodovia SP-342, Km 245 - 5 - Zona Rural

Experiéncias:
Visitas monitoradas ao cafezal, restaurante, café, lanchonete e
espago para eventos

Localizada a 1.000 metros de altitude, a Fazenda Santa Maria
combina historia e tradicao cafeeira. Colonizada por italianos, possui
um ambiente rico em cultura e belezas naturais. As visitas incluem
passeios pelo cafezal e a possibilidade de adquirir outros produtos
além do café. Os graos sao transformados em um café especial que
se destaca.

SiTIO CORREGO DO ENGANO
Caconde
Sitio Cérrego do Engano, s/n, Caconde

Experiéncias:
Degustagao simples e visitas monitoradas ao cafezal

Produzindo café arabica ha mais de 60 anos, o sitio esta localizado
em altitudes entre 800 e 1.200 metros, garantindo graos de qualidade
diferenciada. Com foco na tradi¢ao cafeeira de Caconde, oferece ex-
periéncias de degustacdo e comercializa seus cafés especiais.

(19) 98144-4866
@aristeucafedomirante

Tl CONTATO:
oy

(19) 98132-6177

AR @cafebazilli

A=l contato:
(19) 99738-1123

n  @fazendadapratacafesespeciais
~
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CAFE DO MIRANTE

Caconde
Rodovia SP 344, km 288

Experiéncias:
Comercializagao e degustacao simples de café

Produzido a mais de 1.100 metros de altitude nas montanhas vulca-
nicas de Caconde, o Café do Mirante é colhido manualmente e comer-
cializado diretamente no local. A propriedade recebe visitantes para
degustacdes e compra de cafés torrados e moidos.

CAFES ESPECIAIS BAZILI
Caconde
Rod. Dom Tomds Vaqueiro, Km 28 - Boa Vista do Engano

Experiéncias:
Degustacao simples e conduzida, visitas monitoradas ao cafe-
zal e ao beneficiamento, cursos, workshops e hospedagem

Com seis geracoes de tradicao na cafeicultura, a Fazenda Bazili ja ser-
viu café a dois Papas e se destaca na producao de cafés especiais.
Além de premiada pela qualidade de seus graos, oferece uma expe-
riéncia completa para apreciadores da bebida.

POUSADA ENCANTO DA MATA
Caconde
Rodovia Caconde km 5 - Barrania

Experiéncias:

Degustacao simples e conduzida, visitas monitoradas ao cafe-
zal e beneficiamento, restaurante, hospedagem, espaco para
eventos

Situada em meio a Mata Atlantica preservada, a pousada combina
hospedagem e turismo cafeeiro. Os visitantes podem conhecer os
cafezais da regido e vivenciar experiéncias imersivas sobre o terroir
vulcanico dos cafés locais.

Rotas do Café
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| Rota Mantiqueira Vulcanica Paulista

CONTATO:
(16) 99148-4904
www.ranchochurrascada.com.br

CONTATO:
(19) 3651-3387
www.pousadafamigliabartho.com

CONTATO:
(19) 99930-0620
www.caffenato.com
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RANCHO CHURRASCADA
Espirito Santo do Pinhal
Vicinal Olavo de Almeida, Km 7 - Fazenda Baleia

Experiéncias:
Degustacao simples, visitas monitoradas ao cafezal, restauran-
te, hospedagem, espaco para eventos

Localizado a 1.300 metros de altitude na Serra dos Encontros, o Ran-
cho Churrascada une gastronomia, vinhos e cafés especiais em um
ambiente exclusivo. Além das experiéncias sensoriais, oferece hospe-
dagem e eventos imersivos.

POUSADA FAMIGLIA BARTHO

Espirito Santo do Pinhal
Estrada Vicinal SP-020, km 3,5

Experiéncias:
Visitas monitoradas ao cafezal e beneficiamento, restaurante,
café, hospedagem, espaco para eventos

Com mais de 180 anos de histdria, a propriedade da pousada produz
cafés exportados e mantém suas tradicoes desde 1842. As visitas sao
conduzidas pelo proprietario e apresentam toda a jornada do café, da
lavoura a xicara.

FAZENDA BOA VISTA DE PINHAL
Espirito Santo do Pinhal
Estrada Municipal Antonio de Castro Leite, km 5,5

Experiéncias:
Somente comercializacdo, degustagao simples e conduzida, vi-
sitas monitoradas ao cafezal e beneficiamento, visitas técnicas

Com producao em uma fazenda histérica do século XIX, a Caffé Nato
aposta em tecnologia e sustentabilidade para criar cafés especiais de
altissima qualidade. A propriedade oferece experiéncias de degusta-
¢ao e visitas ao cafezal.

(19) 99921-1272
https.//dogenomaaxicara.com.br/

COTATO:
(19) 99819-4370
contato@cafecoopac.com.br

CONTATO:
(19) 99937-2107
www.immacolato.com.br
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SITIO SANTA RITA DO OLHO D'AGUA
Espirito Santo do Pinhal

Estrada Alberto Bartholomei, km 2,5 Estrada Pinhal-Albertina
Experiéncias:

Degustacao conduzida, visitas monitoradas ao cafezal, visitas
monitoradas a producdo/beneficiamento de café, visitas técni-
cas, cursos, palestras, workshops e espaco para eventos

O roteiro “Do Genoma a Xicara” proporciona uma imersao no mundo
do café. O visitante conhece a historia do café e pontos turisticos do
municipio. Em seguida, o passeio segue para a lavoura, onde as pes-
soas podem participar da colheita dos graos. Na estrutura de seca-
gem, sao mostrados os diferentes niveis de estagio de preparo do grao
de café. A visita é finalizada com um café coado, acompanhado de pao
da casa com manteiga e bolo de limao-cravo.

CAFE COOPAC
Caconde
Estrada Caconde ao Bairro Conceigdo, km 10

Experiéncias:
Degustacao conduzida, visitas ao cafezal, visitas técnicas, cur-
sos, palestras, workshops e espago para eventos

Fundada em 2015, a Cooperativa Agropecuaria de Caconde retne
pequenos produtores e promove a valorizagao da agricultura familiar.
Além do cultivo e pos-colheita, a Coopac realiza torra, empacotamen-
to e comercializagao de cafés especiais.

SITIO GRUMELLO - CAFFE IMMACOLATO

Santo Antonio do Jardim
Rod. SP-346, km 214

Experiéncias:
Degustacao simples e conduzida, visitas ao cafezal, visitas téc-
nicas, cursos, workshops, restaurante e espago para eventos

Produzido com extremo cuidado desde o plantio, o Caffé Immacola-
to combina sabor, aroma e sustentabilidade. A experiéncia completa
pode ser vivida no receptivo Finestra, que oferece cafeteria, drinks,
brunch, almogos e jantares com vista para a Serra da Mantiqueira.

Rotas do Café
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(35) 99906-3458
www.visitefazendairarema.com.br

(19) 98334-1353
@sitioagroflorestinha
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FAZENDA IRAREMA
Sao Sebastiao da Grama
Rod. Sdo Sebastido da Grama - Pogos, km 26

Experiéncias:
Degustacdes, café da manha, brunch, almogo e lanches

Aberta ao publico nos fins de semana e feriados, a Fazenda Irarema
oferece experiéncias ligadas ao café e ao campo. Além da producgao
de azeites e cosméticos naturais, a fazenda promove o “tour do café”
com degustagoes e atividades educativas.

FAZENDA SAO PAULO
Sao José do Rio Pardo
R. Henry Nestlé

Experiéncias:
Visitas ao cafezal, Visitas Técnicas, Hospedagem, Espaco para
eventos

Com cinco geragdes de cafeicultores, a Fazenda Sdo Paulo mantém
praticas sustentaveis, areas de vegetacdo nativa e projetos com o Ins-
tituto Agrondmico de Campinas (IAC). Possui banco de cultivares e se
destaca pelo trabalho técnico-cientifico.

SITIO FLORESTINHA
Caconde
Estrada Cdrrego da Vaca, Zona Rural

Experiéncias:

Degustacao simples e conduzida de café, visitas monitoradas
ao cafezal e a producdo, visitas técnicas, cursos, palestras,
workshops, restaurante e lanchonete

Em meio a Mata Atlantica preservada, o Sitio Florestinha é um exem-
plo de manejo agroecoldgico e producdo sustentavel de cafés espe-
ciais. Localizado entre 900 e 950 metros de altitude, o sitio cultiva
variedades raras como o Geisha, respeitando principios biodinamicos
e promovendo a biodiversidade com frutiferas exoticas, palmeiras e
madeiras nativas.

(19) 99772-5481
@apoenacafes
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APOENA CAFES ESPECIAIS
Espirito Santo do Pinhal
Rua Dezesseis de Abril, 186 - Centro

Experiéncias:
Degustacao conduzida, cursos, palestras, workshops e venda
direta ao consumidor

Micro torrefacdo especializada em cafés especiais, com foco técnico
e curadoria criteriosa. O espaco é conduzido por um agrénomo com
experiéncia em pos-colheita e um Q-grader responsavel pela elabo-
racao de laudos e degustacdes. Além da producao da prépria marca,
a Apoena também presta servigos de torra e embalagem para outras
marcas.
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ROTA )
CUESTA, ITAQUERI E TIETE PAULISTA

Dourada

»
Torrinha
1] [ -] 20w
CIDADES NESTE GUIA Aregiao da Cuesta, Itaqueri e Tieté oferece uma geografia
Brotas unica, com relevos marcantes e solos que favorecem o
Bgfrggéregos cultivo de cafés de qualidade. Localizada no centro-oes-
Torrinha te paulista, em municipios como Brotas, Dois Corregos e

Torrinha, essa area se destaca pelo desenvolvimento de
cafés artesanais e processos de torrefacao cuidadosos.
Além da producao, a regiao combina o turismo rural com
atividades de aventura, oferecendo experiéncias que vao
além da xicara, incluindo trilhas e visitas a propriedades
sustentaveis.

Os cafés produzidos nesta rota possuem notas sensoriais
complexas e um perfil aromatico sofisticado, atraindo
apreciadores de sabores marcantes.

Rotas do Cafeé
de Sao Paulo

CUESTA, ITAQUERI
E TIETE PAULISTA

% Rotas do Café
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| Rota Cuesta, Itaqueri e Tieté Paulista

(14) 99137-3963
@sitioestacao

SITIO ESTAGAO CANELA

Brotas
Rodovia SP 197, km 09

Experiéncias:
Degustacao simples e conduzida, visitas monitoradas ao cafe-
zal e ao beneficiamento, visitas técnicas

Com um passado de entreposto comercial e ponto de encontro de
produtores, o Sitio Estagao Canela resgata tradicdes ao cultivar café
e manter uma torrefagao artesanal. Durante a visita, os turistas acom-
panham todo o processo de producao do café artesanal, garantindo
uma experiéncia auténtica e imersiva. Além do café, a propriedade
comercializa outros produtos regionais.

(16) 98119-5915
cafesaofranciscodogramado.com.br

CAFE SAO FRANCISCO DO GRAMADO
Brot
Viggazllgrotas-nourado, km 12 - Bairro Gramado

Experiéncias:
Degustacao simples e conduzida, visitas monitoradas ao cafe-
zal e beneficiamento, visitas técnicas

A tradicao cafeeira do sitio remonta a 1887, quando um imigrante
italiano trouxe a cultura do café para a familia. Hoje, a propriedade
mantém um cultivo sustentavel em uma area cercada por mata nati-
va e nascentes. O café, produzido no proprio local sob a marca Café
Sao Francisco do Gramado, faz parte de um projeto educacional para
criancas da rede publica.

[s]3e%[=] conTarO:
e (14) 98201-0130
ﬁﬁ @cafe.dc.evento
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MOKOI CAFE

Dois Cérregos
Av. Anténio Ferro, 500 - Distrito Industrial II

Experiéncias:
Degustacao conduzida, visitas monitoradas ao beneficiamento,
cursos, palestras e workshops

O Mokoi Café é referéncia na qualidade dos cafés da regido, partici-
pando de concursos e promovendo a valorizagao do café especial.
Além da producdo, o espaco oferece visitas guiadas que mostram o
processo completo da torrefacao, desde a classificacao dos graos até
os diferentes métodos de extracdo. O turismo receptivo inclui ainda
sessoes de cupping e visitas ao Armazém de Cafés Especiais da Asso-
ciacao dos Produtores Rurais de Dois Corregos.

(11) 96486-0313
www.cafehelena.com.br
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FAZENDA MONTE ALTO — CAFE HELENA

Dourado
Rod. Luis Augusto de Oliveira, Km 190 - Rural

Experiéncias:
Degustacao simples, visitas monitoradas ao cafezal e ao bene-
ficiamento

Com um olhar voltado para a sustentabilidade e a valorizagao da terra,
a Fazenda Monte Alto alia praticas naturais ao cultivo do Café Helena.
A propriedade prioriza o equilibrio ecoldgico, respeitando os organis-
mos vivos que compartilham o solo. O resultado é um café de quali-
dade excepcional, que traduz a esséncia de um cultivo responsavel.

(14) 99139-2434

FAZENDA MARIA JOSE DA ROSEIRA

Brotas
Estrada Municipal Brotas-Patriménio, Km 18

Experiéncias:

Degustacao simples e conduzida, visitas monitoradas ao ca-
fezal e ao beneficiamento, visitas técnicas, restaurante, café,
lanchonete, hospedagem, espaco para eventos

Adquirida no século passado, a Fazenda Maria José da Roseira foi
dedicada a cafeicultura até 1977, retomando sua producao em 2008
com novas tecnologias. Sempre respeitando a fauna e a flora da re-
gido, a propriedade também recebe turistas, oferecendo hospedagem
e experiéncias ligadas ao café.

(14) 99151-7337
@cafevasselo

CAFE VASSELO - SITIO ARABICA

Torrinha
Bairro Sertdozinho, Torrinha

Experiéncias:
Degustacao e comercializacdo de café

Produzido no Sitio Ardbica, a 900 metros de altitude, o Café Vasselo
preserva a tradicao cafeeira ha trés geracoes. A marca valoriza a qua-
lidade e o prazer de uma boa xicara de café, seguindo o lema: “Va ser
feliz, mas antes sirva-se de um bom café”.
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] w 2k
CIDADES NESTE GUIA Famoso por suas fontes de aguas minerais, o Circuito das
Amparo Aguas Paulista também se destaca pela producao de ca-
Campinas

fés especiais. A regiao, que inclui cidades como Serra Ne-
gra, Monte Alegre do Sul, Amparo e Campinas, combina
0 turismo rural com a tradicao cafeeira, oferecendo ex-
periéncias que vao do cultivo a xicara. Pequenas proprie-
dades familiares e fazendas histéricas abrem suas portas
para visitas guiadas, degustacoes e contato direto com 0s
produtores.

0 café cultivado no Circuito das Aguas reflete as carac-
teristicas do solo fértil e do clima equilibrado, resultando
em bebidas aromaticas e equilibradas, perfeitas para 0s
apreciadores.

Monte Alegre do Sul
Serra Negra

Rotas do Café
de Sao Paulo

CIRCUITO
DAS AGUAS
PAULISTA
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==l contaro:
T (19) 99575-8002
% @cafeflordalua

[EX=E  contaro:
. (19) 99750-8129
@fazendaatalaia

CONTATOS:
(19) 99202-8324
www.dorigemcafe.com.br
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SITIO FLOR DA LUA
Campinas
Estrada Sousas - Pedreira, Km 7 - Sousas

Experiéncias:

Degustagao conduzida, visitas monitoradas ao cafezal e ao be-
neficiamento, visitas técnicas, cursos, palestras e workshops,
restaurante, café e espaco para eventos

Com um modelo de agricultura familiar organica e agroflorestal, o Sitio
Flor da Lua é um espago que conecta o campo e a cidade por meio da
producao sustentavel de café. Os graos sao colhidos exclusivamente
por mulheres da regiao, reforcando o impacto social da atividade. O
sitio valoriza a importancia das matas nativas e dos mananciais locais,
promovendo um café de qualidade aliado a preservacao ambiental.

FAZENDA ATALAIA

Amparo
Rodovia SP 352 - KM 137,5 - Alferes Rodrigues

Experiéncias:

Degustacao simples e conduzida, visitas monitoradas ao cafe-
zal e beneficiamento, visitas técnicas, cursos, workshops, pa-
lestras, restaurante, café, hospedagem e espaco para eventos

Fundada em 1870, a Fazenda Atalaia pertenceu a Pedro Penteado,
presidente do Banco Industrial de Amparo. Durante a crise de 1929, a
fazenda precisou se reinventar, explorando novos usos para suas edi-
ficagoes histdricas. Hoje, preserva sua arquitetura original e mantém
atividades voltadas a cafeicultura, incluindo experiéncias imersivas e
gastronémicas.

D. ORIGEM CAFE
Campinas
Rua Antdnio Cesarino, 324, Centro

Experiéncias:
Degustacao simples e conduzida, cursos, palestras,
workshops, restaurante e café

Fundada em 2021 por dois irmaos apaixonados por cafés especiais, a
D. Origem é uma microtorrefacao e cafeteria que busca popularizar o
café de qualidade. A marca valoriza o comércio justo e a negociacao
direta com produtores da regiao de Campinas e de Minas Gerais. Seu
espaco convida os visitantes a uma experiéncia sensorial completa,
aliando técnica e sabor.

(19) 99663-1200
@cafezalemflor

(19) 99933-3856
@cantinhodanaturezamas

CONTATO:
(11) 99376-7902
sitiosaoroqueserranegra.com.br
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SITIO CAFEZAL EM FLOR
Monte Alegre do Sul
Estrada MAS 287, 474 - Km 6 - Bairro do Falcdo

Experiéncias:
Degustacao conduzida, visitas monitoradas ao cafezal e ao be-
neficiamento, hospedagem

Com forte tradicao na produgao de cafés especiais, o Cafezal em Flor
foi pioneiro na recepgao de turistas interessados no universo do café.
Desde 1998, a propriedade trabalha com sustentabilidade e valoriza-
¢ao da cultura cafeeira. A visita guiada apresenta cada etapa do pro-
cesso produtivo, desde a colheita até a torra e degustagao, permitindo
uma experiéncia sensorial rica em sabores e aromas.

CANTINHO DA NATUREZA CAFE & QUITUTES
Monte Alegre do Sul
R. Hermelindo Rodrigues Bueno, km 2,5 - Lambedor

Experiéncias:
Somente comercializacdo, restaurante, café e espago para
eventos

Com ambiente acolhedor e cercado por natureza, o Cantinho da Natu-
reza oferece um espaco que remete ao “quintal da avé”. O local valo-
riza os pequenos produtores, incentivando a economia local. O café é
servido no coador individual a mesa, acompanhado de quitutes arte-
sanais que reforgam o sabor da tradigao.

SITIO SAO ROQUE
Serra Negra
Estrada Municipal Maria Catini Canhassi, s/n - Bairro dos Leais

Experiéncias:
Degustacao simples, visitas monitoradas ao cafezal e ao bene-
ficiamento, visitas técnicas, cursos e palestras, hospedagem

0 Sitio Sao Roque atua com producao organica e sustentavel de café,
focando na educacgao do turista sobre certificagoes de qualidade e
rastreabilidade dos graos. Durante a visita, os participantes aprendem
a identificar cafés especiais por meio do sabor e da observacao de
selos. Além disso, o sitio promove a consciéncia ambiental e o respeito
aos recursos naturais.
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CONTATO:
(19) 97134-1276
@sitiorecantodascachoeiras

CONTATO:
(19) 99695-8959
www.fazendabenedetti.com.br

(19) 99100-4747
www.rededossonhos.com.br
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SITIO RECANTO DAS CACHOEIRAS

Serra Negra

Experiéncias:
Hospedagem, visitas guiadas, caminhadas e trilhas com acesso
a cachoeiras

Localizado em meio a natureza preservada, o Sitio Recanto das Ca-
choeiras iniciou sua trajetoria na producao de mel, cachaga e licores
artesanais. Com o tempo, expandiu suas atividades para o turismo,
oferecendo trilhas ecoldgicas e experiéncias sensoriais. Hoje, 0s visi-
tantes podem conhecer cachoeiras cristalinas e desfrutar de momen-
tos de tranquilidade e conexao com o meio ambiente.

FAZENDA BENEDETTI

Amparo
Rod. Amparo-Serra Negra, Km 138

Experiéncias:
Visitacdo a propriedade, degustacao no local, loja com diversos
produtos produzidos localmente

Com origem na imigracao italiana, a Fazenda Benedetti é conduzida
hoje pela quarta geragao da familia. Além dos cafés especiais, a fazen-
da produz cachagas, licores, vinhos, mel e outros produtos da roga. O
local combina agricultura com turismo rural, oferecendo uma verda-
deira experiéncia da vida no campo.

HOTEL FAZENDA CAMPO DOS SONHOS

Socorro

Experiéncias:
Degustagao conduzida, visitas monitoradas ao cafezal e bene-
ficiamento, torrefacao, comercializacao de cafés especiais

Com plantacdes de café ha mais de 40 anos, o Hotel Fazenda Campo
dos Sonhos produz e torra cafés especiais desde 1994, oferecendo
aos hdspedes e visitantes uma experiéncia completa, do plantio a
xicara. Além da hospedagem, o hotel promove visitas guiadas e de-
gustacdes de café torrado, moido e em capsulas, atendendo grupos e
turistas interessados na cultura cafeeira.




8

j Rotas do Café

MOGIANA
PAULISTA

=1

54 | Governo do Estado de Sao Paulo

de Sao Paulo

V an

ROTA MOGIANA PAULISTA

CIDADES NESTE GUIA
Cristais Paulista

Franca

Patrocinio Paulista
Pedregulho

Altinopdlis

Santo Antdnio da Alegria
Jeriquara

Patrocinig
Paulista

.. = s Anténin
| da Alegria

A Mogiana Paulista € uma das regioes cafeeiras mais tra-
dicionais do Brasil, com uma histéria marcada pela pro-
ducao de cafés de alta qualidade. Situada no nordeste do
Estado de Sao Paulo, a regiao abrange municipios como
Franca, Pedregulho, Patrocinio Paulista e Cristais Paulis-
ta, reconhecidos pelo cultivo de Café Arabica em altitudes
elevadas. O terroir privilegiado, com clima ameno e solos
férteis, favorece a producao de graos com perfil senso-
rial complexo e encorpado. Além da producao, a Mogiana
Paulista se destaca pela modernizacao dos processos de
torrefacao e comercializacao, preservando a tradicao sem
abrir mao da inovacao.
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Cristais Paulista

RS SEE. Ws  CAFE LABAREDA

S

COTATO:
(16) 99209-8996
www.labaredaagropecuaria.com.br

(16) 99153-0310
www.cafemoscardini.com

(16) 99395-9182
@zazcafesespecias
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Rodovia Vicinal Argemiro Leonardo (Catitu) km 10 + 500m

Experiéncias:
Degustacao simples e conduzida, visitas monitoradas ao cafe-
zal e ao beneficiamento, visitas técnicas

Com mais de 40 anos de tradicdo na cafeicultura, o Café Labareda
esta entre os melhores cafés da Alta Mogiana desde 2004. A marca
tem a sustentabilidade como um de seus principais valores, condu-
zindo todo o processo produtivo, desde a plantacao até a torrefacao e
comercializagao. Seu compromisso com a qualidade e a inovagao faz
do café uma experiéncia Unica para os visitantes.

CAFE MOSCARDINI

Franca
Rua Alberto de Azevedo, 1180 - Jardim Califérnia

Experiéncias:

Degustacao simples e conduzida, visitas monitoradas ao cafe-
zal e ao beneficiamento, cursos, palestras e workshops, restau-
rante, café

Na quarta geracao de cafeicultores, o Café Moscardini alia tradicao e
inovagdo na producdo de cafés especiais. A torrefacdo foi pioneira na
cidade de Franca na busca por qualidade e exceléncia, e sua cafeteria
se tornou um espaco conceito, onde o publico pode degustar cafés cui-
dadosamente selecionados e preparados por baristas especializados.

ZAZ CAFES ESPECIAIS

Franca
Rua Saldanha Marinho, 1480

Experiéncias:
Cursos, palestras, workshops, restaurante, café e espago para
eventos

0 Zaz Cafés Especiais € um espaco aconchegante, conhecido pela di-
versidade de cafés e métodos de preparo. Criado por Thais Oliveira e
Taisa Carvalho, o café se destaca na cidade de Franca por oferecer
uma selecao cuidadosa de graos de diferentes regides do Brasil, além
de acompanhar os cafés com cookies e tortas artesanais. Com um am-
biente plural, é o local ideal para socializar, trabalhar e apreciar uma
xicara de café feita com exceléncia.

[=]
ey

=J

(16) 99362-7106
@sitiosantaterra

CONTATO:
(16) 99245-6753
@emporio_aroeira

(16) 99123-1165
gustavoleonelcafes.com.br
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SITIO SANTA TERRA

Patrocinio Paulista
Estrada do Grotédo (PTP 135), C099+2X2

Experiéncias:
Degustacao simples, visitas monitoradas ao cafezal, visitas
técnicas, cursos, palestras e workshops, espaco para eventos

Especializado em sistemas agroflorestais e agroecolégicos, o Sitio
Santa Terra nasceu de uma horta urbana em Franca e, desde 2017, se
dedica a producao sustentavel de hortaligas, frutas e cafés especiais.
Além da producdo agricola, o sitio oferece treinamentos sobre siste-
mas agroflorestais, promovendo a conscientizacao sobre praticas re-
generativas no campo.

FAZENDA CACHOEIRA
Pedregulho
Estrada Pedregulho a Taquari - KM 20 S/N

Experiéncias:
Visitas monitoradas ao beneficiamento, restaurante, café, lan-
chonete

Com localizacao privilegiada na regiao da Alta Mogiana, a Fazenda
Cachoeira mantém a tradicdo cafeeira, oferecendo aos visitantes uma
imersao no universo do café. Além da producao de graos de alta qua-
lidade, a fazenda proporciona um ambiente acolhedor para experién-
cias gastronémicas e contato com a cultura do café.

CORONEL CAFE ORGANICO

Franca

Experiéncias:
Visitas monitoradas ao beneficiamento, restaurante, café, lan-
chonete

Com certificacdo organica e foco em praticas sustentaveis e regenera-
tivas, a Fazenda Bom Jardim Coffee se destaca por seu compromisso
com o meio ambiente e a responsabilidade social. O café produzido na
fazenda expressa o cuidado com cada etapa do processo e convida o
visitante a vivenciar o ciclo completo do grao, da lavoura a xicara, em
um ambiente acolhedor, educativo e conectado a natureza.
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CONTATO:

(16) 99640-2422
www.pietacafe.com.br

PIETA CAFE
Altindpolis
Fazenda Nove de Julho, Altindpolis

Experiéncias:

Degustacao simples e conduzida, visitas monitoradas ao
cafezal e a producdo, visitas técnicas, cursos, palestras e
workshops

Na quarta geracao de cafeicultores, a Fazenda 9 de Julho abriga o
Pieta Café, uma microtorrefacao especializada em cafés especiais.
Localizada a apenas 4 km da cidade, a propriedade oferece experién-
cias completas, da lavoura a xicara, com cursos de qualidade do café,
visitas guiadas e degustacoes conduzidas.

CONTATO:
(16) 99154-1963

www.cafevicentini.com.br

CAFE VICENTINI
Altindpolis

Experiéncias:
Somente comercializagao

Produtores de café que dominam todas as etapas do processo, do
plantio a torra. A marca Café Vicentini representa o trabalho de uma
familia dedicada a exceléncia e ao controle de qualidade em toda a
cadeia produtiva.

Ef%[E CconTATO:
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(16) 99607-9266

SITIO FALCAO DO ALTO DA SERRA

Santo Antonio da Alegria

Experiéncias:
Cafeicultura, pos-beneficiamento, comercializagado, centro de
pesquisa ou ensino e torrefagao

Referéncia na producdo de cafés especiais, o Sitio Falcdo do Alto da
Serra é reconhecido por suas premiagcdes em concursos municipais,
regionais, estaduais e nacionais. Da lavoura a xicara, a propriedade
realiza todas as etapas da cadeia produtiva com exceléncia. Localiza-
do na regido da Alta Mogiana, o sitio alia tradicao, qualidade e inova-
¢ao em um ambiente voltado a pesquisa e ao aprimoramento técnico.

(16) 99109-3515
@sitiocapoeira
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SITIO CAPOEIRA

Jeriquara

Experiéncias:

Degustacao conduzida, visitas monitoradas ao cafezal e a pro-
ducao, visitas técnicas, cursos, palestras e workshops, restau-
rante, café e espaco para eventos

0 Sitio Capoeira é comandado por uma familia de pequenos produ-
tores, o local mantém viva a memoria da matriarca Juliana, hoje com
mais de 100 anos. Os visitantes podem caminhar entre os cafezais,
conhecer todo o processo pds-colheita e degustar os cafés produzidos
na propriedade, em uma experiéncia sensorial que valoriza o saber do
campo e a hospitalidade da roca.
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ROTA ALTA PAULISTA

CIDADES NESTE GUIA A regiao da Alta Paulista carrega no nome a sua forte li-
Marilia gacao com o café. Localizada no oeste paulista, com des-
Garca taque para municipios como Marilia e Garca, a regiao tem
Vera Cruz . . . . . ,
um solo rico e um microclima ideal para o cultivo de cafes
especiais. Nos Ultimos anos, a cafeicultura local passou
por uma grande transformacao, focando na sustentabili-
dade e na producao de qualidade superior. A cidade de
Garca obteve em 2022 a Indicacao Geografica de Pro-
Rotas do Café > cedéncia, um reconhecimento da procedéncia dos cafés
de Sdo Paulo produzidos na area.
Aléem das plantacoes, a regiao abriga torrefagoes especia-
ALTA PAULISTA lizadas e promove experiéncias imersivas, como degusta-
coes e visitas técnicas.
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EIEEii:E}EI COTATO:
A% (14) 98136-2864
i www.cafedonasantina.com.br

=

[

CONTATO:
(14) 98147-9335
@sitiosantaclaraeco

[=]%H5[El  conTaTo:
(11) 94801-4826
www.tostacoffee.com

&5
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SITIO OLHO D’AGUA
Marilia
Rua Maier Pardo, Nobrega

Experiéncias:

Degustacao simples e conduzida, visitas monitoradas ao cafe-
zal e ao beneficiamento, visitas técnicas, cursos, palestras e
workshops, restaurante, café, lanchonete, espaco para eventos

0 Sitio Olho D’Agua iniciou seu receptivo em 2017, promovendo cafés
da manha e almocos bimensais. Em 2019, passou a integrar o calen-
dario de Marilia com a “Festa na Roga”, consolidando-se como um es-
paco de vivéncia rural. Além das experiéncias gastrondmicas, o sitio
realiza o Curto Circuito de Café, um projeto educacional voltado para
escolares, graduandos e pesquisadores interessados na cafeicultura.

SiTIO SANTA CLARA
Garca

Experiéncias:
Visitas monitoradas ao cafezal, trilhas, rapel, camping, hospe-
dagem, espaco para eventos, almogo caipira

Com uma abordagem que une cultura cafeeira e turismo rural, o Sitio
Santa Clara busca valorizar a historia e a producao artesanal de café.
Além da experiéncia na cafeicultura, oferece atividades como trilhas,
rapel, bike park, camping e o tradicional almogo caipira. A proprieda-
de, adquirida nos anos 1990, retomou suas atividades com foco na
qualidade e no turismo em 2024, sob a gestdo de José Paulo Dias.

TOSTA COFFEE ROASTER
Garca
Sitio Sdo Benedlito, Bairro Santo André

Experiéncias:
Degustacao simples e conduzida, restaurante, café, lanchonete

Desde 1972, a Tosta Coffee Roaster produz cafés especiais de alta
qualidade, com processos criteriosos na colheita e pds-colheita. A
tradicdo e o rigor técnico garantiram premiagoes regionais e a expor-
tacado de seus graos para diversos paises. Em 2022, a cidade de Garca
recebeu a Indicacao Geografica de Procedéncia, certificando a exce-
[éncia dos cafés da regiao.

(14) 99786-1518
@llcafes

%X =] conTaTO:
(14) 99722-1757
@recantodaquerencia

[=] %
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FAZENDA BOM JARDIM

Vera Cruz
R. 15 de Novembro, 761

Experiéncias:
Degustacao simples de café para comercializacgao, visitas mo-
nitoradas ao cafezal, visitas técnicas

A Fazenda Bom Jardim tem sua origem em 1942. As atividades produ-
tivas foram evoluindo ao longo dos anos e atualmente a quarta gera-
cdo de proprietarios implementa praticas sustentaveis e tecnologias
modernas para alcancar grao de alta qualidade. Com cafés especiais
reconhecidos em concursos regionais, a fazenda valoriza o terroir de
Vera Cruz, municipio de altitude média de 650 metros, cercado por
natureza preservada.

RECANTO DA QUERENCIA
Garcga
Av. Cora Coralina, 20 - Jardim Giseli

Experiéncias:
Espaco cultural voltado ao ensino da sustentabilidade no meio
rural, hospedagem, eventos, cursos

0 Recanto da Queréncia é um espacgo dedicado a sustentabilidade
no campo, combinando turismo rural e educagao ambiental. Além do
plantio de café e da producao artesanal, o local conta com uma estru-
tura tipica das antigas fazendas paulistas, utilizando técnicas como
taipa de mao na construcdo. A propriedade também oferece trilhas,
mini animais, carros antigos e uma capela rural, proporcionando uma
imersao na cultura do interior.
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CIDADES NESTE GUIA
Adamantina

Cerqueira César

Ibiuna

Sao Paulo
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Mais do que uma bebida, o café faz parte da historia e
cultura de Sao Paulo. Estes locais preservam essa tradi-
Cao e proporcionam experiéncias imersivas no universo
do café. Desde museus historicos, como o Museu do Café
de Santos, até fazendas que resgatam métodos antigos
de cultivo, essa categoria inclui espacos culturais, centros
de pesquisa e propriedades turisticas.

Sao destinos que combinam conhecimento, histéria e de-
gustacao, permitindo que o visitante conheca o café do
grao a xicara, vivenciando o legado desse produto que
ajudou a moldar o Estado de Sao Paulo.
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(11) 99903-8259
www.biologico.sp.gov.br

CONTATO:
(14) 97495-016
@sitioberelu

0
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INSTITUTO BIOLOGICO

Sao Paulo
Av. Conselheiro Rodrigues Alves, 1252 - Vila Mariana

Experiéncias:
Degustacao, visitas monitoradas ao cafezal e ao beneficiamen-
to, visitas técnicas, cursos, palestras e workshops

Fundado para pesquisas sobre doencas em cafezais, o Instituto Bio-
logico desempenha um papel essencial na preservacao e no desen-
volvimento da cafeicultura paulista. Anualmente, promove o evento
cultural Sabor da Colheita, uma homenagem aos produtores e uma ex-
periéncia para o publico paulistano vivenciar um cafezal urbano. Com
mais de 17 edigoes, o evento cresce a cada ano, reunindo expositores
e atividades ligadas ao café.

SITIO BERELU
Cerqueria César
Rod. Osni Mateus, km 23, Bairro Macuco

Experiéncias:
Degustacao conduzida, visitas monitoradas ao cafezal, visitas
técnicas

Localizado as margens da Represa Jurumirim, o Sitio Berelu é uma
propriedade agroflorestal que alia tradigao e inovagao na producgao de
cafés especiais. Desde 2016, os proprietarios Pedro e Cris transfor-
maram a lavoura da familia com novas cultivares e técnicas sustenta-
veis, conquistando reconhecimento na Cuesta Paulista. A produgao é
100% artesanal, com foco em qualidade e biodiversidade, e comercia-
lizada diretamente ao consumidor.

APTA - REGIONAL DE ADAMANTINA

Adamantina
Estrada 14, km 6 - Bairro da Estrada

Experiéncias:
Visitas monitoradas ao cafezal

A APTA Regional de Adamantina é um centro de pesquisa cientifica
focado em experimentos de melhoramento genético do café e sele-
cao de materiais para aprimoramento da cultura cafeeira da variedade
Canephora.SP. Durante as visitas, os turistas podem conhecer varie-
dades de café desenvolvidas para diferentes condigoes climaticas e
de solo.

(15) 98491-1224
@yumis_coffee

Rota Destinos Cafeeiros Paulista |

SITIO SOL NASCENTE
Ibitina
Rod. Vicinal Tancredo Neves, km 9,5

Experiéncias:
Degustacao simples e conduzida, visitas monitoradas ao bene-
ficiamento, cursos, palestras, workshops, espaco para eventos

Com mais de 50 anos de historia na agricultura, o Sitio Sol Nascente
combina cultivo de hortalicas hidroponicas com turismo rural de ex-
periéncia na Rota Ferradura de Ibilna. Durante as visitas, os turistas
conhecem os processos do café, desde o beneficiamento até a degus-
tacao dos principais graos da propriedade.
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VIVENCIAS
COM CAFE

CIDADES NESTE GUIA
Piratininga

Santos

Socorro

A rota Vivéncias com Café convida a explorar a pontos tu-
risticos que falam da histéria e da cultura do café. O per-
curso abrange municipios com museus dedicados ao café
que revelam ainfluéncia do grao na economia e sociedade
paulista. Fazendas centenarias restauradas, hoje hotéis
ou espacos culturais, preservam arquitetura e tradicoes
do século XIX, oferecendo hospedagem em ambien-
tes que mesclam rusticidade e conforto. A rota valoriza
também a arte local, com ateliés de arte onde visitantes
pode ter experiéncias que unem a criacao artistica com
tradicao. Natureza e sustentabilidade completam a expe-
riéncia, mostrando que a uniao entre producao cafeeira,
agroturismo e preservacao ambiental € um caminho para
0 desenvolvimento econémico de comunidades rurais.
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| Vivéncias com Café

CONTATO:
(14) 99657-9649
museudocafepiratininga.com.br

[m]iz %X [=]  conTArTO:
f—'!f T (13) 3213-1750

CONTATO:
(19) 99741-4345
www.ateliecasadasartes.com.br
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MUSEU DO CAFE DE PIRATININGA
Piratininga
Fazenda Séo Jodo - Zona Rural - Coqueiral

Experiéncias:
Degustacao conduzida, restaurante, café, lanchonete, espaco
para eventos

Localizado em uma propriedade histérica do segundo ciclo do café
paulista, o Museu do Café de Piratininga preserva a cultura cafeeira
e a historia regional. Com sede datada de 1895, a antiga Fazenda Sao
Joao foi uma das maiores produtoras da regido no inicio do século XX,
durante a chamada “Politica do Café com Leite”. Além do patriménio
histdrico, a propriedade desempenha um papel fundamental na pre-
servacao dos recursos hidricos da regidao sendo uma APA.

MUSEU DO CAFE
Santos
Rua XV de Novembro, 95 - Centro Historico

Experiéncias:

Exposicdes sobre a histoéria do café, visitas monitoradas, cur-
sos, palestras e workshops relacionados ao café. Cafeteria e
espago para eventos culturais e corporativos

Inaugurado em 1998, o Museu do Café esta localizado no histérico
edificio da antiga Bolsa Oficial de Café, um marco arquitetonico de es-
tilo eclético com 6.000 m? e mais de 200 portas e janelas. O museu
dedica-se a preservar e divulgar a historia do café no Brasil, oferecen-
do aos visitantes uma imersdo completa na trajetoria desse grao que
moldou a economia e a cultura do pais.

ATELIE CASA DAS ARTES
Socorro
Estrada Otavio de Oliveira Santos, km 12,5 - Jardim do Salto 2

Experiéncias:
Espaco cultural com exposicdes sobre a histéria do café

Fundado pelo casal indio da Cruz e Rosangela Politano, o Atelié Casa
das Artes promove a historia do café por meio da arte e da cultura. O
projeto “Aceita um Café?” convida o publico a conhecer a trajetéria do
grao desde sua descoberta até sua chegada ao Brasil, explorando sua
importancia para o Estado de Sao Paulo. Além da exposicao itinerante,
0 projeto busca criar um cafezal urbano, transformando a historia do
café em murais para aproximar ainda mais as zonas rural e urbana.
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